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Patentierte Kochschinken Vakuum Presse Kr Wl" esse
Krafipressmadic © Kraftpressmatic © V

Krafipressmalic® Typ 400 D

Automatische Kochschinken- Vakuumpresse
fiir 3 - 6 Normalformen oder
1 - 3 kurze Slicerformen

Kraﬂprwmaz‘io® Automatische Kochschinkenpresse Typ 400 D, zum Vakuumieren
und Pressen von Rohkochschinken in der Form. Dieses Verfahren ist patentrechtlich geschiitzt!
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Die Krﬂ@/&;ﬂ%ﬂt’é&@ kann speziell auf die bei Ihnen im Einsatz befindlichen Formen
abgestimmt werden, mit entsprechenden optionalen Uberfiillrahmen bzw. Blenden sowie dazu
passenden Zentrierrahmen. Alle Rahmen lassen sich jeweils schnell werkzeuglos wechseln,
um die Maschine ziigig an die jeweils verschiedenen Formen anzupassen.

Die Ki’ﬂﬂjbi’%mﬁo® hat einen automatischen Vakuum-und Pressarbeitsablauf

und kann an vorhandene Kochschinkenformen optimal angepasst werden.

Die beiden Vakuumkammern werden wechselseitig beladen und entladen, so dass immer
eine befiillte Kammer arbeitet und somit eine hohe Leistung gewihrleistet ist. Da beide
Vakuumkammern unabhingig von einander arbeiten, ist bei Ausfall einer Kammer immer
noch gewihrleistet, dass mit der anderen weiter gearbeitet werden kann, und die Produktion
weiter laufen kann.

Arbeitsablauf:

Die mit dem rohen Kochschinkenfleisch gefiillte Unterform wird in die Kammer gestellt, und beim
Herunterdriicken des Deckels automatisch Vakuumiert sowie anschliefend unter Vakuum
gepresst.

Beim Erreichen des vollen Vakuums in der Unterform presst die Spezialmembrane das rohe
Schinkenfleisch unter hohem Druck in die Unterform, ( ca. 1 Kg / cm?, Gesamtdruck je nach
Formengrofle bis ca. 2000 Kg ), so das eventuell vorhandene Hohlriaume zusammengepresst

und somit vermieden werden. Danach ist der rohe Kochschinken in der Form

optimal luftfrei zusammengepresst !

Anschliefend kann auflerdem manuell der Formendeckel mit einer separaten, speziellen
Deckelpresse fest in die Unterform gepresst werden, so dafl immer der ideale Deckeldruck auf dem
Kochschinken liegt. Da das Anpressen des Formendeckels ohne den sonst notwendigen grofien
Kraftaufwand

durch den Bediener abliduft, konnen auch grofiere Mengen immer sehr gleichméflig gepresst
werden.



Optionen:

Formeneinsitze:

Bestehend aus oberen Unter- oder Uberfiillrahmen und unteren Zentrierrahmen.
Diese aus Kunststoff oder Edelstahl gefertigten Formeneinsitze werden fiir jeden

Formentyp benotigt, der mit der Kr‘aﬁpr‘%dmm@ Typ 400 D gepresst werden soll.

Beispiele fiir je 2 obere Uberfiillrahmen, Die Rahmen fiir die verschiedenen
und je 2 untere Zentrierrahmen, Formentypen sind Werkzeuglos
sowie der notwendigen Einlegeplatten. zu wechseln.
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Beispiel einer moglichen Maschinenanordnung
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Krafipressmaiic® Typ 400 D Krafideckelpresse Typ DP 80 SE

( Optional )
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Fertig vakuumierte und gepresste Kochschinken. Deckelpresse zum einfachen
Verschliefien der Formen.
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Beispiel fiir eine Maschinenanordnung bei 4 — 5 Arbeitsplitzen mit der Kraﬂpr%g»;ml‘io®

Hebevorrichtung mit Fiilltisch — Pufferzone — lcmﬂvrmmsz@ Typ 400 D




Spezielle Sonderbauten sind auf Kundenwunsch moglich.

z. B. Mittig aufgebaute Deckelpresse zum einfachen Verschlieflen der
Formen nach dem Vakuumpressen.

Die Pressung erfolgt iiber den Federbiigel der Form. Verdrehgesicherter Pressenstempel mit
wechselbarem Kunststoff - Druckstiick, angepalit an eine Federbiigelbreite. Deckelpresse komplett
Edelstahl-Rostfrei und Werkzeuglos zu demontieren. Bedienung iiber Oberschenkeldruckplatte,
automatischer Riickzug. Presskraft ca. 270 daN bei 6 bar/6lfrei, pneumatische Reglereinheit, Norm-
Steckhiille DN 7,2 und Druckluftanzeige. Auch verwendbar zum Entdeckeln der Formen. Norm-
Stecktiillenanschluf DN 7,2.

Wir schlagen Ihnen vor, eine Vorfithrung mit unserer Krafipr%amatio@ parallel

zu Threr Produktion durchzufiihren, damit Sie die vielen Vorteile der Vakuumpressung

am eigenen Produkt optimal beurteilen konnen.

Selbstverstindlich stehen wir Ihnen jederzeit fiir weitergehende Fragen gerne zur Verfiigung.



